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Perjantaina 8.5.2009 klo 10.00 — 18.00 ‘ AROMlT

Pohjois-Karjalan Aikuisopisto, auditorio (Kaislakatu 3, Joensuu) htisorst®

Tule ammattikeittiosensseille saamaan tietoa marjoista, sienista, yrteista ja riistasta, pk-yritysten
elintarviketarjonnasta seké luonnontuotteiden eduista ja sopivuudesta ammattikeittidihin ja matkailuun.
Arktiset Aromit ry jarjestdd yhdessa Pohjois-Karjalan Aikuisopiston kanssa tapahtuman, johon kutsutaan mukaan
ammattikeittididen henkilokuntaa ja elintarvikealan pk-yrittdjia.

Koulutustapahtuman yhteydessa jarjestetdan pk-yritysten elintarvikkeista kootut "minimessut” Aikuisopiston
ravintola Kaislassa. Koulutustilaisuus kahvitarjoiluineen on ilmainen ja siihen voidaan ottaa korkeintaan 80
henkil6ad. Sitovat ilmoittautumiset pyydetdan 4.5.2009 mennessa: info@arctic-flavours.fi tai Arktiset Aromit ry.
toimisto: 08 6155 5590. Paivan puheenjohtajana toimii toiminnanjohtaja Simo Moisio Arktiset Aromit ry:sta.

OHJELMA
10.00 limoittautuminen ja tutustuminen yritysten tuotenayttelyyn, omakustanteinen lounas
-ilmoittautuminen Aikuisopiston auditorion aulassa, tuotenéyttely ravintola Kaisla
11.00 Tilaisuuden avaus ja Pohjois-Karjalan Aikuisopiston koulutustarjonnan esittely
-kehityspéaéllikkd Anne Karppinen, yritysasiamies llpo Tuononen ja
projektipééllikké Hanne Leppénen, Elintarvikealan koordinointihanke Pohjois-Karjalassa
11.20-12.00 Mita hyvaa marjasta — uusia tutkimustuloksia marjojen terveysvaikutuksista %
-dosentti Riitta Térrénen, Kuopion yliopisto \
12.00-13.30 Aterix- ja Varax -ohjelmistot ammattikeittéssa, kalusteohjelma esittely. \\%f .
Kesdkuussa vko:lla 23 Ti/ To Jamix- senssipaivat Aikuisopistolla Joensuussa ==
-Anne Tuunanen, Jamix Oy AN
3 o
13.30-14.00 Kahvi ja tutustuminen yritysten tuotteisiin ravintola Kaislassa / )
14.00-15.30 Ammattikeittion laitteet, astiat ja suunnittelupalvelu \A‘\

-aluemyyntipééllikké Tarja Luiro, Dieta Oy 7
-energiansdéasto, uudet padat, cook&chill/cook&serve +

kuljetukset (tuotantokeittion prosessit), posliinit, Store Safe
-sdilytys/kuljetusjérjestelmét jne.

15.30-16.00 Sienet ravintona; laatu ja vaikutukset
-projektiasiantuntija Hannu Mékeld, Elintarvikealan koordinointihanke Pohjois-Karjalassa

16.00-16.30 Arktiset Aromit ry:n ammattikeittidille ja kuluttajille tehdyn aineiston esittely
-marjat ja sienet, suunnittelija Maarit Ronkainen, Arktiset Aromit ry.
-yrtit, Helmi Mikkonen, Suomen yrttialan kehitys -hanke, Arktiset Aromit ry.

tauko — tutustuminen yritysten tuotteisiin ravintola Kaislassa

17.00-17.20 Riistaruokia ammattikeittioon
-Marja-Leena Hirvonen, Laadukasta riistayrittémisté -hanke

17.20-18.00 Kuivattujen yrttien varastointi
-vanhempi tutkija Bertalan Galambosi, MTT, Mikkeli

Pohjois-Karjalan Aikuisopisto
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